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A tökéletes étel különleges  
hozzávalója: Bosch gőzsütő



Egyedülálló hozzávaló a tökéletes  
sütési eredményhez: gőz Serie | 6 AddedSteam sütő hozzáadott gőz funkcióval

�Legyen szó sütemény- vagy hússütésről, grillezésről, 
vagy éppen regenerálásról, a Bosch Serie 6 gőzsütő 
megoldást kínál Önnek. Töltse fel könnyedén a sütő 
előlapjába integrált 220 ml-es víztartályt, ezután 
válassza ki a sütési módot, majd pedig a gőz  
intenzitását. A hozzáadott gőz segítségével az ételek 
belül szaftosak, kívül pedig ropogósak lesznek. 

Serie | 4 AddedSteam sütő hozzáadott gőz funkcióval
�Gőz hozzáadásával, pl. kenyérsütésnél a sütési eredmény 
még jobb lesz. A gőz megakadályozza az étel kiszáradását, 
finom ropogós héjat biztosít, és belülről puhára süti a 
kenyeret. Egyszerűen töltse fel a kívánt mennyiségű vízzel 
a kivehető és a mosogatógépbe mosható kis kerámia 
tálkát, helyezze a sütőtér alján kialakított mélyedésbe, és 
válassza ki a gőzzel kombinált 3D hőlégbefúvás 
sütési módot. A funkciónak köszönhetően az étel 
tökéletesen ínycsiklandóra sül.

Serie | 8 FullSteam sütő gőzpárolás funkcióval
�A gőzsütő két készüléket egyesít magában: a klasszikus 
sütőt és a párolót, amellyel akár süteményeket és 
húsokat is süthet, grillezhet, de a készülék képes önálló 
párolásra, felolvasztásra, regenerálásra és kelesztésre 
is. Gőzzel gyengéden párolva a zöldségek ropogósak, 
míg a szárnyas és a hal lágy, illetve zamatos marad.  
A forró gőzzel készült ételek nemcsak a bennük 
lévő vitaminokat és ásványi anyagokat őrzik 
meg, de természetes ízük is teljes mértékben 
megmarad.

Serie | 8 AddedSteam sütő hozzáadott gőz funkcióval
�Kombinálja a klasszikus sütést hozzáadott gőzzel a még 
tökéletesebb eredményért. Egyszerűen csak töltse fel a 
kezelőpanel mögött elhelyezett tartályt vízzel, és máris 
használhatja a funkciót akár automatikus, akár manuális 
módban. A gőz hozzáadása szinte az összes sütési  
módnál lehetséges, és számtalan ételhez használható, 
legyen szó sültekről, péksüteményekről vagy 
egyéb fogásokról.
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Számtalan lehetőség gőzzel!
Ételkészítési módok gőzzel | 54 | Ételkészítési módok gőzzel

Gőzpárolás mesterfokon
A gőz önállóan felhasználható a teljes értékű ételkészítési 
folyamatban. Ebben a főzési eljárásban a készülék ugyanis  
a gőzt használja az étel „megfőzésére”, de a vízben való 
főzéshez képest sokkal kíméletesebb és egészségesebb 
módon. A gőzpárolás nem igényel sok zsiradékot, továbbá 
megtartja az ételek eredeti színét és akár 50%-kal több ásványi 
anyagot. Legyen szó akár zöldségekről, halakról vagy egyéb 
élelmiszerekről, a Bosch gőzsütői sosem fognak csalódást 
okozni Önnek!

Felolvasztás
�Gőz segítségével az ételek felolvasztása kíméletes módon 
történik, hiszen a hőt a vízpára közvetíti, így nem éri az ételt 
semmilyen hirtelen hőhatás, amely az esetleges idő előtti 
melegítéshez vezetne.

Húsok gőztámogatással
A hagyományos sütési móddal szemben a sütőtérbe befújt 
automatikus gőz megakadályozza, hogy a nedvesség távozzon 
az ételből, így a sültek belseje szaftos marad, és nem  
száradnak ki. Ezáltal az ízek és tápanyagok megmaradnak,  
ami lehetővé teszi az ételek természetesen gazdag ízvilágát. 

Regenerálás 
A hozzáadott gőznek köszönhetően a nedvesség kíméletesen 
és hatékonyan tudja regenerálni a kissé kiszáradt ételeket, így 
nyújtva akár a frissen készült ételek élményét. A mikrohullámú 
sütőben való melegítéssel ellentétben a regenerálás nem 
szárítja ki a péktermékeket, ezáltal csökkenthető a pazarlás is.

Kelesztés 
A kelesztés funkcióval lerövidíthetjük a folyamat időtartamát, 
ezáltal gyorsabban készíthetjük el kedvenc kenyereinket, 
süteményeinket, ráadásul a funkció használható joghurtok 
érlelésére is.

Péksütemények gőztámogatással
�A hozzáadott gőzzel való sütési eljárás ideális kenyérfélék és 
különböző péksütemények elkészítéséhez. A Bosch készülékei 
már a kelesztési folyamattól a segítségére lesznek, ráadásul 
a készülékekben található Assist funkcióval automatikusan 
készítheti el a rozskenyeret, kuglófot, felfújtakat és egyéb 
péksüteményeket. 



Serie | 8 FullSteam sütők 

Serie | 8 AddedSteam sütő 

HSG636XS6 HSG656XS1 HSG636BS1/ HSG636BB1/ HSG636BW1

HRG6769S6
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Serie | 6 AddedSteam sütők 

HRG5785S6 HRG5584S1 HRA5380S1

Serie | 4 AddedSteam sütők 

HRA534ES0/ HRA534EB0HRA574BS0
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Sütés gőztámogatással  x x x x

Gőzzel használható sütési módok 4D hőlégbefúvás, Alsó-felső sütés,  
Légkeveréses grillezés, Melegentartás

4D hőlégbefúvás, Alsó-felső sütés,  
Légkeveréses grillezés, Melegentartás

4D hőlégbefúvás, Alsó-felső sütés,  
Légkeveréses grillezés

3D hőlégbefúvás

Automatikus programok gőzzel DishAssist DishAssist AutoPilot -

Választható gőzintenzitás 3 fokozat 3 fokozat 2 fokozat 1 fokozat

Gőzpárolás x - - -

Felolvasztás gőzzel x - - -

Kelesztés x x - -

Regenerálás x x x -

Víztartály helye Panel mögött Panel mögött Panelbe integrálva Kivehető kerámia tál

Víztartály kapacitása kb. 1 liter kb. 1 liter 220 ml 250 ml
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Bosch Márkaszerviz 
H-1023 Budapest 

Árpád fejedelem útja 26-28.

www.bosch-home.com/hu

Call Center: +36 80 200 201

Kövesse a Bosch Háztartási Készülékeket  
Facebookon, Instagramon és YouTube-on is!

Bosch Home Bemutatóterem 
H-1023 Budapest 

Árpád fejedelem útja 26-28.

Nyitva tartás:

Hétfő - Péntek: 9:00-17:00 
Szombat: 9:00-13:00


